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	Koodi
	XXXX

	Nimi
	Ravintolapalvelujen tuotetietous ja tuottaminen

	Laajuus
	5 op

	Osaamistavoitteet
	Opintojakson suoritettuaan opiskelija osaa nimetä yksittäisiä kauppalaatuja väkevistä alkoholijuomista, tietää niiden valmistuksen ja käyttöyhteydet sekä ymmärtää tuotevalikoiman erilaistamisen merkityksen ravintolaliiketoiminnalle. Hän osaa valmistaa erilaisia juomasekoituksia eri asiakassegmenteille lainsäädännön edellyttämällä tavalla. Opiskelija pystyy kuvamaan alkoholijuomien hankintakanavat ja osaa hinnoitella juomasekoituksia ja osaa valmistaa ja myydä juomasekoituksia yksittäisten asiakkaiden tarpeiden mukaisesti. Opiskelija tunnistaa perusmaut ja niiden merkityksen yhdistettäessä viiniä ja ruokaa ja osaa ohjatusti laatia ravintolan liikeideaan soveltuvan viinilistan. 

	Keskeiset sisällöt
	Väkevät alkoholijuomaryhmät ja erikoisoluet
Juomasekoitusten tuotesuunnittelu ja kehittely
Alkoholijuomien hankintakanavat 
Kannattavan juomamyynnin toteuttaminen
Eri makujen fysiologia ruuan ja viinin tai oluen yhdistämisessä
Viinin valinta ateriakokonaisuuksiin
Viinilistan suunnittelu ja laadinta

	Suoritustavat
	Ohjatut harjoitukset ja tasting-tilaisuudet. Oppimistehtävät ja tentti kirjallisuudesta.

	Toteutustavat
	Esittävät luennot, ohjatut harjoitukset (ravintolan baaritoiminnot) ja tasting -tilaisuudet. Toimialan käytäntöihin tutustuminen ja vierailevat luennoitsijat.

	Arviointiasteikko
	0 - 5

	Arviointiperusteet
	Aktiivinen osallistuminen ohjattuihin harjoituksiin, oppimistehtävät ja tentti.

	Materiaali
	Berglund, J., Rinta-Huumo, A. Viinistä viiniin 2013. tai uudempi. Viinilehden vuosikirja. Otava. Karmavuo, R., Lihtonen, J. 2009. Viini & Ruoka: Opas makujen harmoniaan. 4. uudistettu painos. WS Bookwell. Smith, Brian H. 2008. The sommelier's guide to wine: a primer for selecting, serving & savouring wine New York. Black Dog & Leventhal Publishers, corporation. Lahdenkauppi, M. & Rinta-Huumo, A. 2004. Juomavalintoja ravintolassa (osittain). Wsoy. FBSK:n tuottama luentomateriaali baaritoiminnoista ilmoitetaan erikseen luennolla.

	Edeltävät opinnot
	Ravintolapalvelutaidot 
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	Muuta huomioitavaa
	Osa luennosta toteutetaan englannin kielellä.
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